Christmas 2025 Menu |

% ate | A Entrantes a compartir / Starters to share .
& '{.-f%"3<@ ks Jamon serrano con pan de cristal y tomate / o o
| - ’ Serrano ham with crystal bread and tomato -
. ] Ensaladilla rusa con ventresca/ o
" Russian salad with ventresca tuna 10
Croquetas caseras de jamon ibérico / o,
.' i o Homemade Iberian ham croquettes PR “{ ~
* § i, Pimientos del piquillo rellenos de brandada de bacalao / TS
. * .6 y]\qv Piquillo peppers stuffed with cod brandade ‘A

* Plato principal a elegir / Main course to choose
‘ Cordero lechal asado con patatas panaderas y jugo de romero /
Roast suckling lamb with baked potatoes and rosemary juice

Y \

Bacalao confitado con pisto navideio y crumble de almendra /
Cod confit with Christmas ratatouille and almond crumble

o Postres al centro / Desserts in the centre
< 4% Tronco de Navidad de chocolate / Chocolate Yule log
b’ Tiramisu en bandeja / Tiramisu on a tray .
Turrones y polvorones / Nougat and shortbread biscuits

‘ Bodega / Cellar :

e - Cerveza Heineken de barril & cerveza 0% de botellin
x R U &g Heineken Draft Beer & 0% Alcohol Bottles
; = Vinos Blancos, Tinto y Rosado de bodegas Soca :
K 77 Bodegas Soca - White, Red & Rosé Wines ; *
‘ : ‘ Refrescos & Agua Mineral.
o f’ Soft Drinks & Mineral Water - . e
s Lov 4 + 59
5 ’. ' ﬁn% ac:on aun combmado después del postre > /&
‘5;" _,,v One kxq?bﬂrm‘k after dmner g y
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* 47 50€ P@r‘ Persona / Per Person. *




Christmas 2025 Menu |l

A, toe o * Entrantes a compartir / Starters to share

LR - Jamoén ibérico con picos artesanos /
o L. - & Iberian ham with artisan breadsticks
, * Ensalada de burrata, tomates cherry, albahaca y pesto /
0 y * Burrata salad with cherry tomatoes, basil and pesto
Pulpo a la gallega con crema de patata /
17 Galician-style octopus with potato cream
X Qas Cazon en adobo con mayonesa de lima /
. * ' e :ﬂ\?{i Marinated dogfish with lime mayonnaise
8- «

Plato principal a elegir / Main course to choose

Suprema de lubina con salsa de citricos y verduras salteadas / Sea bass fillet
> with citrus sauce and sautéed vegetables

Solomillo de ternera al Oporto con parmentier trufado / Beef tenderloin m
port wine sauce with truffled parmentier

™ Postre a elegir / Dessert to choose
3 15?’

&W Tarta de queso al horno / Baked cheesecake

e
<

Brownie de chocolate con helado de caramelo y vainilla /
. Chocolate brownie with caramel and vanilla ice cream

™ ‘ Bodega / Cellar N S

X % N
" S ﬂ:ig Cerveza Heineken de barril & cerveza 0% de botellin
e Heineken Draft Beer & 0% Alcohol Bottles
@fé Vinos Blancos, Tinto y Rosado de bodegas Soca

i Bodegas Soca - White, Red & Rosé Wines .
° o Refrescos & Agua Mineral.
) & Soft Drinks & Mineral Water
. _ - -

+*0 §v~ltac10n a unt ombinado después deI» postre

s * P . OneJoggé?Aﬁk after d/nner

* # 59€ Por Persona / Per Person. *




Christmas 2025 Menu Buffet

Entrantes frios / Cold starters

Seleccién de ibéricos: lomo, chorizo, salchichén /
Selection of Iberian cured meats: pork loin, chorizo, salchichén
Quesos nacionales con nueces y uvas /

Domestic cheeses with walnuts and grapes

¢ = * Ensalada de pollo al curry con manzana y pasas /

/
% ®,

Chicken curry salad with apple and raisins
Ensalada navidernia de granada, naranja y bacalao desmigado /
Christmas salad with pomegranate, orange and flaked cod
Salmén marinado con eneldo y limén /
Marinated salmon with dill and lemon
Crema de calabaza con crujiente de semillas /
Pumpkin cream soup with crunchy seeds

Platos principales calientes / Hot main courses

Pavo asado relleno de frutos secos y orejones, con su salsa /
Roast turkey stuffed with dried fruit and dried apricots, served with gravy
Pierna de cerdo al horno a la mostaza y miel / Mustard and honey baked pork leg
Bacalao gratinado con alioli sobre verduras /

Cod au gratin with garlic mayonnaise on vegetables
Lasana de espinacas y ricotta con bechamel ligera /

Spinach and ricotta lasagne with light béchamel sauce
Guarniciones / Side dishes
Patatas panaderas al romero / Rosemary baked potatoes
Arroz pilaf con pasas y almendras / Pilaf rice with raisins and almonds
Verduras asadas de temporada / Roasted seasonal vegetables
Puré de boniato con canela / Sweet potato purée with cinnamon

Postres / Desserts

Tronco de Navidad de chocolate / Chocolate Yule log
Tarta de queso horneada / Baked cheesecake
Seleccién de dulces naviderios: turrones, polvorones, mantecados /
Selection of Christmas sweets: nougat, polvorones, mantecados

Bodega / Cellar

Cerveza Heineken de barril & cerveza 0% de botellin .
Heineken Draft Beer & 0% Alcohol Bottles
Vinos Blancos, Tinto y Rosado de bodegas Soca
% Bodegas Soca - White, Red & Rosé Wines
\,T Refrescos & Agua Mineral. .
A\ s SOft Drin’ks & Mineral Water
T = Lt :
. x % Ur)'a\nwtac:on a u)\9b binado despues del postre
& One /_opgzgr}lnk after dinner

£\ .
* * 49€ Por Persona / Per Person. *
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* Christmas 2025 Menu .
X e
Vegan
Entrantes / Starters

Sopa de Maiz / Sweet Corn Soup
Sopa de maiz con leche de coco / Sweet corn soup with coconut milk

% “
b @& 0
e . N2
+ & ‘-’7\“; Platos Principales / Main Courses
* e .'c
2 Wellington
t Wellington de setas y boniato sobre crema de espinaca / Mushroom and sweet

-

potato wellington served with creamed spinach

Y \

Postres / Desserts

Torrija
Torrija de coco con salsa de ron / Coconut torrija with rum sauce

............................

Y

Bodega / Cellar

. Cerveza Heineken de barril & cerveza 0% de botellin
Heineken Draft Beer & 0% Alcohol Bottles
Vinos Blancos, Tinto y Rosado de bodegas Soca A &
2 Bodegas Soca - White, Red & Rosé Wines . ;
‘ Refrescos & Agua Mineral. 4
L x - Soft Drinks & Mineral Water

o . Tped i
e A '.%9 Una invitacién a un combinado después del postre - ‘ *
4 :

» 2?“ One longdrink after dinner
‘ . 7 45€ Por Persona / Per Person.
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Minimo 2h: 22€ por persona
Hora Extra: 10€/hora

k8 ;L' Oferta para todo el grupo
e P 'ﬂg‘ ________________________________
k. «
t ' Minimun 2h: 22€ per person
Extra Hour: 10€/hour
-

Offer for the entire group




